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COMENGE ALBILLO MAYOR - Blanco de Guarda — 2019
100% Albillo
16 meses en barrica francesa 225 litros

Nota de cata Posee un color limpio y brillante, con tonalidades
levemente doradas. Intenso en nariz, fragante, recordando a los
almendros en floracion. Destaca por sus aromas a frutas de hueso
frescas, pera de San Juan y leves recuerdos de planta de anis. En
boca es fresco, muy untuosos y una agradable textura. Su acidez
natural y volumen nos aportan una sensacion refrescante que
invita a beber. Junto a los intensos recuerdos frutales y florales
aparecen fundidas las notas propias de la crianza: especias dulces
- canela, clavo -y ligera sensacién balsdmica, aportando una buena
complejidad al conjunto. El post-gusto es muy largo, dejando un
agradable recuerdo en el paladar.
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COMENGE VERDEJO VINAS VIEJAS, VINO DE NIEVA 2020
100% Verdejo

Vifias de verdejo de la zona de Nieva, de mas de 70 afios a

mas de 800 m. de altitud. Fermentado en depdsito de acero

inoxidable, permanecié durante 4 meses con sus lias.

Posteriormente fue criado en barrica de roble francés de

225 y 500 litros durante dos inviernos (doce meses)
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COLECCION COMENGE VERDEJO
ECOLOGICO
100% verdejo

Elaborado sélo con uvas de la variedad
Verdejo, procedentes de vifiedos
ECOLOGICOS certificados.

Una vez en la bodega, se realiza una
maceracion en frio durante 12 horas. Tras la
prensada de los racimos, el mosto fermenta
a baja temperatura en depdsito de acero
inoxidable. La fermentacién alcohdlica se
realiza con levaduras salvajes, recuperando
la esencia de las primeras elaboraciones de
esta denominacidn, sacando el caracter mas
puro, austero y genuino de la uva verdejo.
Ha estado en reposo con sus lias durante
tres meses. Clarificado con bentonita y
estabilizacion natura

BODEGAS
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COMENGE BIBERIUS
100% tempranillo

Crianza 3 meses

Es el mas joven de la bodega.

Para su elaboracion utilizamos las uvas de la
variedad Tempranillo procedentes de nuestros
vifiedos de Los Silos y Carrapifiel, ambos en
Pesquera de Duero. Plantados sobre suelos
calizos y cultivados bajo los principios y practicas
de la agricultura ecoldgica, nos ofrecen cada afio
unas uvas de alta intensidad aromatica. A estos
vifiedos propios sumamos la uva de otras vifias
de cultivo convencional, plantadas en la Horra y
Quintana del Pidio, dos municipios de gran
tradicion viticola. La fermentacion se efectua
gracias al empleo de nuestra propia levadura,
Unica y personal, seleccionada y aislada desde el
afio 2004 en el vifiedo que rodea la propia
bodega. Este vino muestra el caracter alegre,
fresco v vivo de la variedad Temoranillo.
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COMENGE EL ORIGEN
100% tempranillo

Crianza 15 meses

Comenge el Origen esta lleno de encanto y sabor. Es un
vino de alta intensidad aromatica, con una boca amplia
y sedosa, largo recorrido y larga persistencia en el final
en boca, capaz de mostrar todo el encanto y la
potencia del Tempranillo.

La vendimia se realiza de forma manual, en pequefias
cajas. En bodega, se somete a una cuidadosa seleccién
manual de racimos y uvas. Fermentacion con levadura
indigena propia, en pequefios depdsitos de hormigon.
La crianza se prolonga durante 15 meses en barricas de
roble francés nuevo y de un afio. Clarificado y filtrado
justo antes del embotellado.
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FAMILIA COMENGE
100% tempranillo

ECOLOGICO Familia Comenge 2019 rinde
homenaje a los grandes vinos de guarda de la
Ribera del Duero. Si por algo se caracteriza la
variedad tempranillo de este pago, es por su
excelente capacidad de envejecimiento.

Tras permanecer 24 meses en barricas nuevas y de
un afo, ha crecido en intensidad, elegancia, finura
en boca y agradable persistencia. Esta excelente
afiada muestra todo el encanto de este singulary
hermoso vifiedo.

Vifia plantada en 1982, bajo el emblematico pico
Las Pinzas de Curiel, a 830-860 metros de altitud.
Empinada ladera de suelo arcilloso-calcéreo. Este
Tempranillo aporta un vino intensamente
coloreado, con taninos muy finos, de excelente
envejecimiento en barrica.
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DON MIGUEL COMENGE
95% tempranillo
5% Cabernet Sauvignon

Crianza 21 meses

ECOLOGICO Don Miguel Comenge 2019 es un
vino Unico que se elabora los afios
excepcionales. El secreto esta en la materia
prima, el terreno, el clima y los rendimientos.
El método de produccidon es sencillo y a la vez
Unico: cuidadosa vendimia, seleccién de los
racimos y despalillado total a mano en mesa de
selecciéon de uvas. Don Miguel Comenge se
hace en depdsito de cemento, fermenta con
nuestra propia levadura y se cria durante 21
meses en barricas de roble francés nuevo,
trasegandose cada 6 meses.
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Jacobus
95% tempranillo
5 merlot

Fieles a su pasion por el terrufio, nace este
vino de edicién limitada.

La crianza se ha realizado en roble francés
durante 30 meses. Durante todo este tiempo,
el vino ha permanecido sobre lias de la misma
levadura empleada durante la fermentacion,
sin trasiegos ni adicion de anhidrido sulfuroso.
Su especial técnica de elaboracion ha logrado
mantener intacto el caracter del terrufio,
dotandole ademas de una prodigiosa
capacidad de envejecimiento en botella.
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EMBOTELLADO EN LA SIOMEDAD

Diaz BAYO

RIBERA DEL DUERO
DENOMINACOr

N O ORGEN

MESES BARRICA
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DiAz BAYO 8 MESES

100% Tinta del pais
Crianza 8 meses en barricas de roble
americano y francés y 6 meses en botella.
Tempranillo de vifiedos ubicados en la
Ribera burgalesa, una zona pedregosa, de
piedra blanca, con numerosas parcelas
llenas de vifias viejas. Diaz Bayo nos ofrece
una Tempranillo con un corto paso por
barricas americanas y francesas, en el que la
fruta domina sobre las notas de su crianza.

Color Violaceo intenso y brillante.

Fruta roja, hierbas aromaticas y sutiles
tostados.

Amplio y con buena estructura. Boca grasa
con frutas rojas y toques minerales, la fruta
domina sobre las notas de crianza.

Diaz Bayo

BODEGA

EMOOTELLADO £4 LA MHOMEDAD

Diaz BAYO

RIBERA DEL DUERO
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DiAZ BAYO 15 MESES
100% Tinta del pais

Crianza de 15 meses en barricas de roble
francés y americano .

El vino permanece en el botellero un
minimo de 18 meses.

Picota de capa alta y con ribete morado.
Frutas negras maduras, toques balsamicos y
especiados, combinados con notas de cacao
y regaliz. Fruta y barrica estan
perfectamente integrados.

Sabroso, largo y con paso de boca muy
agradable. Buena acidez, que aporta
frescura y elegancia.

Diaz BAYO

RIBERA DEL DUERO
DAMOMNACOM DE O <t ™4

( BARRCA

DIAZ BAYO 20 MESES
100% Tinta del pais

Crianza de 20 meses en barricas nuevas de roble
francés .

El vino permanece en el botellero un minimo de 18
meses.

Picota ,muy intenso, de capa alta, limpio y con lagrima
Intensa que tinta la copa.

En nariz es muy complejo. En primer lugar aparecen
frutas negras en licor que dan paso a toques
balsamicos. Segun se abre el vino salen matices
torrefactos muy sutiles y ligueros toques de cacao. Muy
elegante.

Vino con buena estructura, potente y carnoso. Boca
muy grasa, aparecen frutas negras en licor, orejones
acompafiados de toques de cacao, ahumados tostados
muy sutiles.

Dominio de las frutas sobre los toques de crianza. Muy
largo y complejo. Ganara con su estancia en botella.
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TRASCUEVAS

90% Viura
5% malvasia
5% Palomino Fino

Tiene una crianza sobre lias de 10 meses: la
mitad es criado en barricas de roble francés de
500 litros y la otra mitad es criado en hormigoén
En la copa despliega un aroma con matices de
manzanas amarillas, citricos maduros, discretas
notas de barrica, lima y flores amarillas. En
boca, el vino es intenso y con gran viscosidad,
pero al mismo tiempo increiblemente sabroso y
elegante.

Un excelente Rioja blanco que combina la
frescura con la plenitud de una manera
fantastica

artuke

95 Tempranillo
5% uva Viura

Color cereza, borde violaceo

Aroma fruta fresca, fruta roja, floral,
expresivo

Sabroso, frutoso, buena acidez,
Equilibrado.

En boca una explosion de fruta roja,
expresivo, fresco y sabroso

ARIUX)

PIES NEGROS

= |

PIES NEGROS

90% tempranillo
10% graciano

Crianza: 12 meses en barricas de roble
francés y americano

De capa medio alta, presenta un color rojo
rubi con ribete ligeramente amoratado en
el que no parece haber pasado el tiempo.
En nariz destacan los aromas a zarzamora,
regaliz, cacaos, balsamicos. Entrada sedosa
en boca.
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FINCA DE LOS LOCOS

80% tempranillo
20% graciano

Crianza 16 meses en barrica de 500-600 litros roble
francés

Granate oscuro con destellos violaceos.

Elegante y estructurado, aromas de fruta negra madura
combinados con notas tostadas y herbaceas. Fondo
ligeramente mineral.

Entrada amplia y untuosa. De paso cremoso, con
cuerpo, presencia de sabores de fruta negra con
matices tostados bien incorporados. Taninos redondos
y buena acidez. Final persistente.

CION DE ORIGEN
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PASO LAS MANAS

75% tempranillo
25% graciano

Vino tinto crianza de brillante color cereza intenso ribete granate,
destellos violadceos y capa alta. Muy limpio en copa formando
tefiidas lagrimas lentas.

Aromaticamente, este vino de Tempranillo, es complejo e intenso.
Con expresion frutal, floral, hierba, lacteos y especias dulces.

En boca resulta sabroso, estructurado, frutal y persistente.

Tiene una entrada elegante y potente, con un paso por boca,
goloso, amplio y untuoso. Tiene una acidez muy bien integrada
bastante notable acompafiada de una tanicidad secante,
ligeramente aspera que ira puliéndose tras algunos afios en botella.
Este tinto Rioja el largo y persistente, con un post gusto frutal y
especiado que ird redondedndose poco a poco.
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BODEGAS Y VINEDOS

ARTUKE

El Escolladero

75% tempranillo
25% graciano

Artuke El Escolladero es un vino tinto elaborado

con 85% Tempranillo y 15% Graciano..

En la elaboracion las uvas entran sin estrujary
fermentan en cubas de hormigdn con levaduras
autdctona. Crianza de un afio en barricas de roble de
600 litros.

Artuke El Escolladero es un vino maduro, expresivo y
muy redondo aromaticamente. Elegancia que viene de
unos taninos sedosos y pulidos.

LA CONDENADA

100% tempranillo

Color cereza, borde granate
Aroma roble cremoso, fruta roja,
fruta fresca, equilibrado, mineral,
balsamico.

Boca grata, con paso por boca
elegante, carnoso algo especiado.
Buen final.
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WINEMAKER

atoes Loy

CUVEE ESPECIAL
100% Albarifio

Vifiedos situados en Cambados, en el valle del Salnés.
Amarillo palido con reflejos verdosos.

Fresca y citrica, recuerdos de pifia, albaricoque,
algunos toques ligeramente ahumados.

Acidez citrica, persistente, con largura, trago muy
fresco. w’\ps P{)SAS
Maridaje: Arroces, pescados blancos al horno o a la e

plancha, tartar de atun rojo o de salmén. i il i
O | s 8
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MNAS ALTA

ARTIGAS BLANCO Mas Alta
70% Garnacha blanca,
20% Pedro Ximenez y
10% macabeu

Crianza, la mitad del mosto de cada
variedad fermenta en barrica y la otra
mitad en depédsito. La crianza dura 10
meses: 50% en barricas de roble
francés nuevas y 50% en depdsito de
cemento.

ELS PICS BLANCO Mas Alta
80% garnacha blancay
20% macabeu
Una crianza de unos 6 meses en
contacto con las lias en depdsitos de
acero inoxidable y una segunda
crianza en cemento.
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MAS ALTA
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LA SOLANA ALTA Mas Alta
100% Garnacha blanca,

Crianza, 6 meses con lias en barricas
nuevas de roble francés y 4 meses en
foudre.

Aromas generosos a fruta de hueso
con un ligero toque especiado y
suaves tostados. Estilo, elegancia y
expresividad, amplio y complejo en
boca con una textura fina y buena
estructura e impecable balance.

MAS ALTA

PARTIDA LA GALERA

PRIORAT

LA GALERA Mas Alta
Garnacha blanca y Chenin Blanc

Fermentado en barricas. El vino ha envejecido entre 6 y
8 meses en barricas nuevas de roble francés de 225y
500 litros continuando con otros 4 meses en foudres
con sus lias.

Vino limpio con buena complejidad aromatica.
Destacan las notas a fruta de hueso con un ligero toque
anisado y herbaceo con un fondo mineral. En boca
entra con calidez, presenta una textura cremosa y
volumen, toques licorosos y herbaceos. Final largo muy
equilibrado y buena acidez.
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BAS ALTA

ARTIGAS

RIOEAT

MAS ALTA

CIRERETS

PRIORAT

MAS ALTA

ELS PICS Mas Alta ARTIGAS Mas Alta CIRERETS Mas Alta
Garnacha negra (50%), 80% Garnacha negra, 60% Carifiena y
Carifiena (40%), 10% Carifiena 'y 40% Garnacha negra.
Merlot (5%) y syrah (5%) 10% de Cabernet Sauvignon.
La crianza dura 10 meses: 50% Crianza de 16 meses en barricas de Una crianza de 16 meses en
en depdsito de hormigon y 50% roble francés de entre 1y 3 afios y barricas de roble francés nuevas
en barricas de roble francés (de posterior ensamblaje durante 4 y 6 meses en tanques de
entre 2y 5 afios), ensamblaje y meses en depésitos de hormigén. hormigén.

cuatro meses mas de crianza en
depdsitos de hormigdn
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LA BASSETA Mas Alta
100% Garnacha negra

Crianza de 16 meses en barricas
de roble francés (de 1y 2 afios)
y una segunda crianza de 12
meses con el 50% del vino en
cemento y el otro 50% en
foudre.

PRIORAT e
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L EXCLOSA

PRIORAT

MAS ALTA

L’EXCLOSA

100% Syrah
Vino monovarietal de sérine, un
clon primitivo de syrah
Crianza en barricas de 228 litros de
un uso durante 14 meses y una
segunda fase de crianza de entre 4y
6 meses en recipiente de ceramica
de 400 litros.

CREU
\LTA

MAS ALTA

LA CREU ALTA
100% de carifiena de viejas viias.

Crianza de 18 meses en barricas de
roble francés (80% nuevas, 20% de
1 afio) y 12 meses en foudre.
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Conservag
Ana Maria

Santona

Anchoas del Cantabrico en aceite de oliva

Lata de anchoa Serie Oro 50ml Aceite Oliva Virgen RR50

Lata de anchoa Serie Oro 89ml Aceite Oliva Virgen DINGLEY89

Lata de anchoa Serie Oro 140ml Aceite Oliva Virgen DINGLEY140

Lata de anchoa Serie Oro 550ml Aceite Oliva Virgen RO-550

BOQUERON del Cantdbrico DINGLEY140

Bonito del Norte

Lata LOMOS de Bonito del Cantabrico A. Oliva RO-1000

Lata TROZOS de Bonito del Cantabrico A. Vegetal RO-1000

Tarro de Bonito del Cantabrico A. Oliva 228ml TA228

Tarro de Bonito del Cantabrico A. Oliva 425ml TA425 0 de Bonito de/
Tarro de Bonito del Cantabrico A. Oliva 720ml TA720 N V“ on Aceite de 0/"!/0;’? [
Tarro de Bonito del Cantabrico A. Oliva 935ml TA935 >
Tarro de Bonito del Cantabrico TROZOS/MIGAS TA425

Tarro de Bonito del Cantabrico en escabeche TA228

VENTRESCA de Bonito del Cantabrico Aceite Oliva DINGLEY140

Mejillon / Berberecho / Navaja

Mejillén Rias 7/10 frito en escabeche OL-120
Berberecho Rias al natural 40/50 OL-120
Navajas rias 5/7 al natural OL-120
Sardinilla / Caballa

Sardinilla en aceite de oliva 12/16 piezas 125ml OL-120

Otros Productos

Gulencitas al ajillo con guindillas 228ml TA-228 e I
_ S (& Pastelde | |i
Pastel de Anchoas 190ml TA-190 B

Pastel de Cabracho 190ml TA-190 N 5 155 160 A




Cl y Tfno: 922 535 462
\ 7. Tfno: 608 416 770 Srta. Sonia
j & i . Tfno: 622 416 770 Srta. Chaxiraxi
VINOS ¥ www.egvinos.com/distribucién

ga&tronomla comercial@eavinos.com

SO U R M E

() MEJILLONES
AS SALLEGAS

LAS RIAS GAL
EN ESCABECHE

® P san

OF LAS RIAS GAL 5
EN ACEITE DE oLV

AGUJAS de las Rias en Aceite de Oliva RO-120
ALMEJAS BLANCAS de Rias Gallegas 20/30 pzs OL-120
ANGULAS en Aceite de Oliva OL-120
BERBERECHOS al natural Rias Gallegas 30/40 pzs OL-120
BONITO en Aceite de Oliva OL-120
BONITO Aceite de Oliva FRESCO DE BURELA RO-170
Atun Rojo Laminado en Aceite de Oliva OL-120
Atun Rojo Laminado en Aceite de Oliva RO-280
HUEVAS DE MERLUZA AL LIMON OL-120
Laminas de BONITO en Aceite Oliva RO-120
BONITO “Lomos Laminados” ESCABECHE BLANCO RO-120
MEHLON-ESCABECHE Rias Gallegas4/6-PZAS OL-120
MEJILLON ESCABECHE Rias Gallegas 6/8 PZAS OL-120
MEJILLON ESCABECHE Rias Gallegas 8/12 PZAS OL-120
MEJILLON ESCABECHE Rias Gallegas 10/14 PZAS RO-120
NAVAJAS AL NATURAL 4/6 PIEZAS OL-120
NAVAJAS AL NATURAL pequenitas RO-120
SALMON EN ACEITE DE OLIVA OL-120
SARDINILLAS en aceite de olival6/22 piezas RR-125
SARDINILLAS en aceite de oliva 20/25 piezas RR-125
VENTRESCA de Atun ROJO en Aceite de Oliva RO-120
VENTRESCA DE BONITO en Aceite Oliva OL-120
ZAMBURINAS en salsa gallega OL-120
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conservas

ESPARRAGO
DE NAVARRA

INDICACION GEOGRAFICA
PROTEGIDA

... ESPARRAGOS D.O. NAVARRA

ESPARRAGO 4/6 FTS. EXTRA ( D.O.] Fco.M580
ESPARRAGO 6/8 FTS. EXTRA ( D.O.] Fco.M580
ESPARRAGO 8/12 FTS. EXTRA [ D.O.) Fco.M580
ESPARRAGO 6/8 FTS. EXTRA ( D.O.] Fco.R370
YEMAS ESPARRAGO 6/10 FTS. EXTRA ( D.O.) Fco.B250

. SETAS
VYARIADO-O-MEZCLADESETAS Feo 5314
BOLETFJS EDUHS-ACEHEDE-OLMVA Feo- B35

HONGOS
BOLETUS EDULIS

EN ACEITE DE OLIVA

e PIMIENTO PIRIAILLO Artesano

Pimiento Piquillo extra ARTESANO 17/22 1/2 Kg LATA
Pimiento Piquillo extra ARTESANO 13/18 Fco B 370
Pimiento Piquillo extra ARTESANO 13/16 FcoS 314
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Delicatessen

Nuestra Cocina de..........
... Plmientos Rellenos

PIMIENTOS Piquillo Rellenos de BONITO con piparra Abre facil 270 ml

PIMIENTOS Piquillo Rellenos de Bacalao Abre facil 270 ml
PIMIENTOS del Piquillo Rellenos de CHIPIRONES Abre facil 270 ml
PIMIENTQOS del Piquillo Rellenos de MARISCO Abre facil 270 ml

... Carnes Especiales
RABO DE TORO ESTOFADO Lata 425ml

RABO DE TORO
ESTOFADO
— —_,——.—/

.. Salsas Y condimentos

SALSA DE TOMATE HECHA EN SARTEN Vidrio 445 ml

o SOFRITO DE TOMATE y cebolla Vidrio 370 ml
P Conpnd) £ TUMACA (tomate, aceite y sal) Vidrio 212 ml
¢ sugprowm i

me— ¥ CARNE DE PIMIENTO CHORICERO Vidrio 150l

... Habitas Fritas en Acelte

HABITAS FRITAS ACEITE MINIBABY Vidrio-212-ral
... Aleachofitas Super Baby
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Delicatessen

. Veroduras

ALCACHOFA MARINADA Vidrio 270 ml
ALCACHOFA DE NAVARRA AL NATURAL Vidrio 445 ml
TOMATE CONFITADO A LA PROVENZAL Vidrio 270 ml

Legumbres Selectas

ALEUBIA-ALNATURALECOLOGICA Vidrio/20-mi
LENTEJAS AL NATURAL Vidrio 720 ml
POCHAS AL NATURAL Vidrio 720 mi
POCHAS AL NATURAL Vidrio 340 mi
GARBANZOS AL NATURAL Vidrio 340 ml
GARBANZOS-ALNATURALSINFADHNOS Vidrio/20-mi
JUDION DE LA GRANJA AL NATURAL Vidrio 720 ml
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‘ LAAE

AGRICULTURA ECOLOGICA

Denominacion de Origen

BAENA

Consejo Regulador

PICUAL

Se produce con un olivar de entre 10 y 40 afios. La primera plantacidn de olivos de Suerte Alta fue hace
100 afos.

Es caracteristico de este aceite el alto contenido en polifenoles llegando en afios de sequia hasta los 1400
mg/kg. Se trata de una variedad caracteristica de la Denominacién de Origen de Baena, una de las
denominaciones de origen mas antiguas de Espaiia.

El Picual tiene un amargor y picante moderado con aromas de almendras, tomatera y citricos.

Aceite O. Virgen Cortijo de Suerte Alta Cristal 250 ml
Aceite O. Virgen Cortijo de Suerte Alta Cristal 500 ml
Aceite O. Virgen Extra D.O. Lata 1 litro
Aceite O. Virgen Extra D.O. Lata 3 litros

COUPAGE NATURAL (Picual, Hojiblanca, Picuda)

Producido con las aceitunas del olivar mas antiguo de la finca, 100 afios. Arboles plantados en el sistema
tradicional con tres variedades caracteristicas de Baena: Picudo, Picual y Hojiblanco.

Es un aceite complejo, nos gusta compararlo con una sinfonia. La mezcla natural de los tres tipos de
aceituna en el momento de la recoleccidn da a este aceite sus aromas y matices diferenciales.

Aceite de O. Virgen Extra D.O. Baena Cristal 250 ml
Aceite de O. Virgen Extra D.O. Baena Cristal 500 ml

MARQUES DE PRADO
35%ARBEQUINA, 35%ARBOSANA. 20% MANZANILLA, 10 PICUAL

Seleccién familiar de variedades, compuesto por 35%Arbequino,35% Arbosana, 20% Manzanilla, 10%
Picual, dando lugar a un AOVE donde predominan los frutados con toques Herbaceos.

Entrada dulce seguida de un picante caracteristico en boca. Frutado medio con aromas que nos
recuerdan a manzana y platano verdes, caracteristico de la Arbequina y Arbosana. El Manzanillay
Picual le transfieren mayor complejidad y estabilidad y los aromas herbaceos.

\ceite de Oliva i c - ictal 500l

Aceite de Oliva Virgen Extra Lata 1 litro

ST <
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CONSERVAS ARTESANAS I‘
AGRODNMA

ESPECIALIDADES
Caviar de Oricios -Huevas de Erizo de Mar-  Lata RO-70
Paté de Vieira Lata RO-100
Paté de Salmoén con algas Lata RO-100
Paté de Bacalao con pimientos Lata RO-100
Paté de Mejillones Lata RO-100
Paté de Sardinas Lata RO-100
Paté de Oricios Lata RO-100
Pate de Bogavante Lata RO-100
Paté de Centollo Lata RO-100
Paté de Cabracho Lata RO-100
Paté de Bonito del Norte Lata RO-100
Paté de Ciervo "ARBEYAL" Lata RO-100
Paté de Jabali "ARBEYAL" Lata RO-100
Paté de Morcilla "ARBEYAL" Lata RO-100
Paté de Cabrales "ARBEYAL" Lata RO-100

PATES ECOLOGICOS

AcrOMAR

CAVIAR e
ORICIOS

PATEDE g
CABRALES N

Zatilo Tradicionat

RALES CHEESE PATE
C:ﬂEMS AU CABRALES

Ao p; Paté de Bonito del Norte con ingredientes ECO  Tarro 100g
N il Paté de Sardinas con ingredientes ECO Tarro 100g

PATE DE ™ - - . .
) cENTOLLO | Paté de Mejillones con ingredientes ECO Tarro 100g
L Paté de Centollo con ingredientes ECO Tarro 100g
U Paté de Bogavante con ingredientes ECO Tarro 100g

CONSERVAS DEL MAR
Mejillones al Ajillo de Rias Gallegas A.Oliva  Lata OL-120
Mejillones Escabeche vinagre sidra 12/16 Lata OL-120

Mefilones-Escabechevinagresidra-6/8pz  Eata-OL-120

MEJILLONES
FRITOS
EN ESCABECHE
— Con vinagre de didha —

> T » <
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ASRGMAR

CONSERVAS DEL MAR

Tarro de Bonito del Norte aceite de oliva Tarro 190g

Tarro de Bonito del Norte aceite de oliva Tarro 450g

Cocochas de Merluza en aceite de oliva Lata OL-120 v

Cogotes de Bonito del Norte aceite oliva Lata OL-120 =

Bocartes del Cantabrico en aceite de oliva  Lata OL-120 B

Huevas de Merluza en aceite de oliva Lata OL-120 ; i BUCARTE

Pulpo en rodajas en aceite de oliva Lata OL-120 Rgﬂ W

Ventresca de Atun en aceite de oliva Lata OL-120 iéﬂ o
B M >

e

PLATOS COCINADOS - COCINA ASTURIANA

' Fabes I.G.P. con Almejas Lata RO-425

A,.,eya. Fabes I.G.P. con Jabali ARBEYAL Lata RO-425

FABADA Fabada Asturiana I,G,P. ARBEYAL Lata RO-425
ASTURIANA

~ FEADA TR ~ Bonito del Norte a la Sidra Lata RO-280

"""""""""" Rollo de Bonito, receta asturiana Lata RO-425

Cebolla rellena de Bonito del Norte Lata RO-380

Cebolla rellena de Carne Lata RO-380

Pimientos del Piguillo rellenos bonito Lata RO-280

Pimientos del Piquillo rellenos centollo Lata RO-280

Rabo de Vacuno estofado ARBEYAL Lata RO-425

Carrilleras de Ternera guisadas ARBEYAL  Lata RO-425
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Untables de caza o carnicos

Complementos

Paté de Cerdo Ibérico Tarro 180g

Paté de Cerdo Ibérico Tarro 85g

Paté de Perdiz roja Tarro 175g

Paté de Perdiz roja Tarro 85g

Paté de Cierva Tarro 175g

Pate de Cierva Tarro 85g

Untables de pescado
Brandada de Bacalao Tarro 170g

Untables vegetales
Delicia de alcachofa Tarro 85g
Hummus Tarro 1759
Hummus Tarro 85g
Paté de Aceituna negra Tarro 175g
Paté de Aceituna negra Tarro 85g
Paté de Aceituna verde Tarro 175g
Paté de Aceituna verde Tarro 85g
Paté de Setas con trufa Tarro 175g
Paté de Setas con trufa Tarro 85g
Unto de Tomates secos Tarro 175g
Unto de Tomates secos Tarro 85g

Cebolla confitada Tarro 200g
Cebolla confitada Tarro 85g
Milhojas de Berenjena Tarro 1759
Pimientos Confitados Tarro 200g
Pimientos Confitados Tarro 85g

Complementos

Mermelada de Higos Tarro 200g
Mermelada de Higos Tarro 85g
Mermelada de Naranja Tarro 200g
Mermelada de Naranja Tarro 85¢g
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F{NCA

LA BARCA

ACEITE AHUMADO
Aceite de Oliva Ahumado Botella 50 mi
Aceite de Oliva Ahumado Botella 100 mi
Aceite de Oliva Ahumado Botella 250 mi
Aceite de Oliva Ahumado Botella 250 mi

Caja regalo
Aceite de Oliva Ahumado Botella 500 ml
Lﬁgdnc i Caja regalo
s CONDIMENTO

0010/ 10965 & - . . -
Condimento Aceite de Oliva Virgen Extra

y Trufa Negra 100 ml

:
L

PIMENTON AHUMADO g
Pimenton de La Vera Lata Dulce 70g LA BARCA

Fumesioe Aamads - Vocdod Papeds Poos

Pimenton de La Vera Lata Picante 70g

Escamas de Pimento Ahumado Dulce Molinillo 25¢g “__

Escamas de Pimento Ahumado Picante Molinillo 25g | @) s« &
-

2

r e - ) SALSAS
< [ L Alioli con Aceite de Oliva Ahumado tarro 120 ml
FINCA Al . .
LA BARCA Salsa Brava con Pimenton Ahumado 110G
wm,.,..mmu--d-

Brasa Savee wath Smsiod Papriks | Salsa Chimichurri con Pimenton Ahumado 110G



https://fincalabarca.com/index.php/aceite/aceite-ahumado-50-ml.html
https://fincalabarca.com/index.php/aceite/aceite-ahumado-50-ml.html
https://fincalabarca.com/index.php/aceite/aceite-ahumado-50-ml.html
https://fincalabarca.com/index.php/aceite/aceite-ahumado-50-ml.html
https://fincalabarca.com/index.php/aceite/aceite-ahumado-50-ml.html
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FINCA

LA BARCA

GOURMET

Boletus Silvestre Deshidratados Molinillo 20g

Escamas de Sal Ahumada Molinillo 60g

5 . — :

Pimienta Negra Ahumada Molinillo 70g

Sal Marina Ahumada 110g

Vinagre Jerez GRAN RESERVA D.O.P. Botella 250 ml.

Vinagre al Pedro Ximenez 100 ml.

Aceitunas Gordal deshuesada con Aceite de Oliva Ahumado
y Pimenton 130g

Aceitunas Gordal deshuesada con Aceite de Oliva Ahumado
y Finas Hierbas 130g

Py Lo,

giNea
LA BARCA

e g PATES

Crema de Queso Rulo de Cabra con Escamas de Pimiento
Ahumado 110g

Olivada con Escamas de Pimiento Ahumado 110g

Paté Ibérico al Pimentén Ahumado 110g

e - Wss | Paté Morcilla Patatera 110g

pINGA Paté Boletus y Trufa 110g



https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/boletus-silvestre-deshidratados-20g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/escamas-sal-ahumada-fincalabarca-molinillo-70g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/sal-del-himalaya-ahumadda-molinillo-150g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/pimienta-negra-ahumada-fincalabarca-molinillo-70g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/sal-marina-ahumada-110g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/vinagre-jerez-gran-reserva.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/vinagre-pedro-ximenez.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/aceitunas-gordal-deshuesada-con-aceite-de-oliva-ahumado-y-pimenton-130g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/aceitunas-gordal-deshuesada-con-aceite-de-oliva-ahumado-y-pimenton-130g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/aceitunas-gordal-deshuesada-con-aceite-de-oliva-ahuamdo-y-finas-hierbas-130g.html
https://fincalabarca.com/index.php/gourmet/aceitunas-gordal-deshuesada-con-aceite-de-oliva-ahuamdo-y-finas-hierbas-130g.html
https://fincalabarca.com/index.php/pates/crema-rulodecabra-escamas-pimiento-110g.html
https://fincalabarca.com/index.php/pates/crema-rulodecabra-escamas-pimiento-110g.html
https://fincalabarca.com/index.php/pates/olivada-con-escamas-de-pimiento-ahumado-110g.html
https://fincalabarca.com/index.php/pates/pate-iberico-pimenton-ahumado-110g.html
https://fincalabarca.com/index.php/pates/pate-morcilla-patatera-110g.html
https://fincalabarca.com/index.php/pates/pate-boletus-trufa-110g.html

Tfno: 922 535 462

Tfno: 608 416 770 Srta. Sonia

& i Tfno: 622 416 770 Srta. Chaxiraxi
VINOS ¥ www.egvinos.com/distribucién

ga&tfonomla comercial@eavinos.com

Grandma Wilds

1899
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SUMMER TEA CUP 200g JARDINERIA ROUND TIN 300
Lata floral decorada con S Lata de cerdmica con reljeve con
tazas de té i

Galletas de mantequilla
con crema cuajada del
tamafio de un bocado. gibre picante y el toque acido
del limdn, y nuestras deliciosas
galletas con chispas de chocolate

doble, esparcidas con chispas de

chocolate.

VICTORIAN FLORAL LUXURY CAJA CARTON 400g

Caja de seleccion de galletas de lujo de estilo victoriano

Galletas de Coco: deliciosamente aromatica, de textura masticable y rica en sabor tropical.
Galletas vienesas; un remolino ligero, dorado y mantecoso con un divino sabor cremoso a
vainilla.

Galletas de avena desmenuzables: una galleta de avena rustica maravillosamente Unica que
se desmorona al masticarla.

Galletas con chispas de chocolate; elaboradas con los mejores ingredientes y espolvoreadas
con auténticos trozos de chocolate negro, estas deliciosas galletas son un auténtico manjar
sabroso.

Galletas Bakewell de cerezas: una combinacién Unica de almendras y cerezas convierte a
nuestras desmenuzables galletas Bakewell de cerezas en un clasico favorito. Perfectamente
horneadas con trozos de cereza.

Galletas de caramelo: un equilibrio perfecto entre galleta dulce y mantecosa, que se
desmorona al masticarlas, y auténticos trozos de caramelo.

Galletas de doble chocolate; una rica y desmenuzable galleta de chocolate con chips y

POTTERING GARDEN TIN 160G

Lata relieve con herramientas de jardin
Galletas de jengibre y limén, una exguisi
combinacién de jengi Cante y el toque
et el limdn, y nuestras deliciosas galletas
con chispas de chocolate doble, esparcidas

con chispas de chocolate.
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PERROS CON JERSEYS 160g
Lata perros en relieve.
Galletas de jengibre y limény
galletas de mantequilla con
chispas de chocolate y crema
cuajada.

GATOS CON JERSEYS 160g
Lata gatos en relieve.
Galletas de jengibre y limén
y galletas de mantequilla
con chispas de chocolate y
crema cuajada.

Ginger

‘& Lemon
Biscuits

Tubo Gigante Amapolas y Abejas

galletas con chispas de chocolate. Elaboradas
con los mejores ingredientes y espolvoreadas
con chispas de chocolate negro.

Tubo Gigante Flores Lavanda y Abejas
Galletas de tallo de jengibre y limén, una
exquisita combinacién de trozos de tallo de
jengibre real que brindan una calidez picante
y el toque acido del limon.

VICTORIAN FLORAL TUBO
Galletas de mantequi
caramelo y sab”marina,
combinacién
de galletas
crujientes y dulces con
trozos de caramelo salado.

as con manteauilla.

VICTORIAN FLORALT

eshidratada y chips de
chocolate blanco en una
deliciosa galleta desmenuzable
que se derrite en la boca.
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SHORTBREAD

FULLY COATED CHOCOLATE
PURE BUTTER COOKIS.

SHORTBREAD
FINGERS =
CHOCOLATE CHIPS 4 05

Royals, galle#as crujientes de mantequilla 135g
Royals, gdlletas mantequilla con Chip Chocolate 135g
, galletas mantequilla cubiertas Chocolate 128g

MARIA

CONFEITARIA

PORTUGAL

Galletas artesanales
de manzanay canela

<
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GODARD

SPECIALISTE DU FOIE GRAS

. Palmares 2024 .
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BLOC DE FOIE GRAS de Oca del Perigord 70G
Foie gras de oca, agua, Porto, sal, sal nitro, especias.

Bloc de Foie Gras de Oca del Périgord Bocal 125g
Foie gras de oca, agua, Porto, sal, sal nitro, especias.

Broc pr Fore
Gras 'O

Foie Gras de Canard Entier du Sud Ouest
Bocal 125 ¢g

Foie gras de pato, sal, pimienta

Foie Gras de Canard Entier du Sud Ouest
Bocal 180 g

Foie gras de pato, sal, pimienta
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ODARD

SPECIALISTE DU FOIE GRAS

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD DU SUD OUEST CON TROZOS 130G
Foie gras de pato, trozos de foie gras de pato 30%, agua, sal, Oporto,
especias, conservador: nitrito sddico.

17,70€ Unidad

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD DU SUD OUEST 70G

Foie gras de pato, agua, sal, Oporto, especias, Bio0 br Fors G
. . DI CANARD
conservador: nitrito de sodio. Bl uoSonrOuRsT

QODARD . CjiaypON § MARRE

Bloc de Foie Gras de Canard du Sud Ouest tarro 100g

- Bloc de Foie Gras de Canard du Sud Ouest tarro 125¢g
. = Foie gras de pato, agua, sal, Oporto, especias,

; e CanArD ' conservador: nitrito de sodio.

:7;,— DU Sup-OQuEST

Delicia de Oca - 25% Foie Gras d'Oie — Boite 70g
Carne de cerdo (origen francés), foie gras de oca 25%,
agua, huevos , grasa de oca, leche , sal, armafac,

PF:LI CE D’

oporto, especias, azlcar B aus Foro

Mousse de Foie de Canard - 50% Foie Gras de Canard - Boite 130g
Mot | Foie gras de pato 50%, higado de pato, agua, grasa de pato, sal,
DI CANARD armafac, especias, azucar, conservador: nitrito de sodio.

=
20 9% Forr GRrAS
DE CANARD

G
SUDARD - G 30N & MARREL
D w
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GODARD

SPECIALISTE DU FOIE GRAS

Delicia de Pato - 25% Foie Gras de Canard - Tarro 125g

Carne de cerdo (origen francés), foie gras de pato 25%, higado
de pato, agua, huevos , grasa de pato, leche, sal, armagnac,
oporto, especias, azucar.

Rillettes de Canard au Foie de Canard - 20% Foie Gras de Canard
- Tarro 90g

Rillettes de pato con higado de pato - 20% Foie gras de

pato se elaboran a partir de carne noble de pato y trozos de foie e ==
gras de pato; una especialidad rustica. w%"13‘:371'57»"5’554;3‘“\uv

* o1 Gras pe CAY
0D, RE

ARD-CHAMBON&MAE!

r?
1

Terrina Campestre con jugo de Trufa Negra
Aromatizada 90g

Terrina de Oca tarro 125¢g

Terrina de Pato tarro 125¢g

< D
Bl Tirming pe Cava®

Poids net: 120g




